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1 véir hekiiske hverdog er det ikke

lett & folge med pa nyttige dager 1 2
som bransjen arrangerer, derfor onsker
vi & bidra til en enklere hverdag med en

kel ikt Fed

el nuijm;fjg:nrzdng ager V"-T

Server en herlig fire retters mididag
til dine gjestor.
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TP ENGROS AS

Fullsortimentvedriften TP-Engros
A/S halder hus azer holmer og sijzri
vakre Kristiansund kommune. Det har

dengiort lenge. 120 & har gditt siden
oppstart, men alderen er sivisst ingen
hindrmg.




Hvor lang tid tar det a del



VR SA GOD - BARE TIN OG SERVER!

Klar for er ny Tristelse pi dessertbordet?
VAASANS nye Tiram sukake er laget etter
en original tiramisuoppskrift. Den er uten

akehol og dermed maget kjarevennligl

Likevel har kaken en perfekt smaksti setning
av Marsala - slik tiramisu skal. Tiramisukake
er allerece blitt en meget populeer dessert
og egner seg godt pi dessertbordet.
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MED BACALAO PA |
HALTENBANKEN SOM NER

Fullsortimenthedriften TP-Engras A/¢
vakre Eristiansund kommune. Det ha
siden oppstart, men alderen er sivisst
TP-Fnarne or hovet lenonde no nmeorn




Dufar ikke ferskere f:sk
enr franss, deterlkke
muli. Denfiskes orn
natten, leveres til mottak
pé morgenen og kjsres
direkte ur til kundene
semme ettermicdac.

og enklere gatekjokken. Cffshore er det
kvalitetsbevisste stuerter som bestiller
til ekip, oljeplattformer og supplybdter.
Vi leverer egentlig zbsolutt alt av mat og
drikke - torrvarer, frysevarer og fersk-
varer som frukt, gront, kiott og sjomal.
Sortimentel vir er ends bredere og mer
spesialiser! enn det du som kunde fir ien
dagligvarebusikk.

ULJEBRANSJEN HAR VEL KANSKJE
HELTSPESIELLE RUTINER OG
SIKKERHETSKRAV?

Detkan dusi, Retningslinjene i henhold til
OLF er emiattende. OLF stir forresten for
Oljeindustriens Landsforening. Vi bruker
begrepet enda, men skal vi viere korrekte
skiftet de navn i 2012 til Norsk Olje og
Gass, eller cet engelske Norwegian Oil
and Gas Association om du vil, Avialene
vi irngar handlzr om sikring av personell,
emballasie. transpart og omride. Sam-
tidig har oppdragsgiveren rett il & fore
tilsyn med enhver aktivitet eller oppgave
i forbindelse med vareleveransene vire
— alt frasamtaler med personell til lokaler
som benytes (] pakking cg oppbevaring

iy

DERE IAR [IHAVET UTENFOR
STUEDERA, FISK UG SIOMAT MA
HELT KLART VARE EN VIKTIG DEL
AV OMSETININGEN?

Du fiar ikke ferskere fisk enn fra css, det er
ikke mulig. Den fiskes om natten. leveres
il mottak pi morgeren og ijores direkte
ut Ll kundene samime ellermicdag, Deter
kvalitet som gielder, ogs3 nir det gielder
frukt- og gronthilene vire gir | pendel-
trafikk mellom @kern i Oslo og oss, fire
dageriuka.

LOKALE SPESIALITETER T MAT-
VEIEN?

Det mi jo bli Bacalao. Som Kjent betyr
Bacalao torsk og er opprinnelig en spansk
eller portugisisk rew. Nar den ercbret
ganene i Kristiansund er jeg usikker pé,
men nd er den uansett vir. Vi bruker kun
rene rivarer i den, vg absolull de beste
stykkere av Kippfisken. Bacalao kan du
servere ndr som helst og hvor som helst,
den er like egnet som kantinemat som til
selskap. Oppskriften varierer sikkerl noe,
men ektemannen min lager den haste,
som kokk han har sin egen oposkrift, han
kan det.

DERE HAR EN LOJAL ARBEIDS-
STOKK?

Ja, det er flote folk, vi jobber godt
sammen. Bedrifien vir er bygget stein 34
stein, alle tar tak nir det er nodvendg.
Selv Kjorer jeg glernz ut varer og har et
konkret mil om 4 ta sertifikat péi stor hil.
Det er viktig 4 kjenne alle kedd og & vite
hvilke problemer som Kan oppsté. Og ikke
minst, holde kontakten med kundese
viire, ansikt til ansikt. Vi er bevisst p at
det er vire kjale landkunder vi kan takke

Brns i ko flrtlinn il

e e



BACALAD - KRISTIANSUNDS "NA
- LAGES MED KLIPPFISK 0G K

Havet har gitt og havet har lalt
sl isk fund
J

mers,
Det har vert drevet en omfuitend
klippfisk med utskipning fra Kristia

De midtnorske fy'kene har fra gammelt s
av veert elt omride; Fosna (Mare og s




.

deretter bitret ut tl torkeplassenc og si K I_ I P P I

lagt til torking. Fiskestablene ble dekket
med paraplyiormeds trehatter, fiskflak 1 norsk kystkulturer klippfisken st eksotisk ing
Arbeidat pd fiskberga ga inntekter til et produkt scm e: introdusert | Norge fra ul
mange nenesker, spanshe fiskere "gppfant” Klippfisken da de

konserveringsmetode, dette si tidlig som rund
FNEEL 06 VETSMAKENDE MATER | Ippes seg ned i ladestedet Lilla-Fosen (i dag k
NOE AV DET VIKTIGSTE I LIVET. | & ha f kongelig privilegium, Hans vicksomly
Bacalao er Kippfisk med tomater, lok 11737 det ble tart 1 sakene. Da kjepte skotten .
pateter og evi. litt i Spist av spanjoler | | straisi pang med Klippfiskproduksion i stor sl
drbuncrer, men Lom: forst til Nordmore | Dzt var William Corden fra byen Cullen i Ne
forrige arhundre. Spanjolene har inoportart kompaniskap og fikk senere over enda en lar
fisk fra Nordmore siden middalzlderen trz kan regnes som grunnlezgerne av klippfisk
Den kom til havnene i Nord-Spania pd | norske Klippfiskbyen framfor noen og dominer
norskeskip. Mer s& fantspanjolene utatdet
var mer lonnsort & hente den pi spanske | Deskotske Kjppmennene va/gte Kristiansund a
skip, si de satte en ekstra hoy toll pi fisk | fra atablerte kjopmenn i Trendheim og Ber
som kom pd norske skip. Dermed begynte fiskeveera pli Nordmere (Grip er det mest Eenl
spanske skip 4 komme til Nordmere for d Klipofiskterking, Det er ogsd mangz fine jevne
Kjope Mippfisk. nfewer Tadestedet Lille-Fosan hadde dessuten
midt i skipsleia. I nyeretid e det Nicolai 11 Kn
suksess som Klippfiskeksportor. Han klarte de

Bacalao -1 engros sin epen salgssjef 07 «kk, Robert Farsnes

FREMGANGSMATE:

1. All Klippfisk md vannes ut for bruk. | rennende vann ca 24

2, Jeg braker & smake pi fisken, siekke si den ikke er forsalt.

3. Omdu ikke kan legge den i rennende vann, settes den kaldt i beholder med lokk.
Skift vann 2 ganger | dognet ogla vanne uten eksirz dag i forhold til & ligge |
rennende varn. Dersom fisk skal stekes eller grilles, bor den ogsi fi
en ekeirs dag,

4. Helluljen igry

PRI

mer prem, tykkelse,

vanmopp, lilsell lvithok og spansk

vl et

ESNI P



RENSVIK PIZZA

SKAPER GULL AV ARBI
HOFLIGHET 06 FRISKE

Ismail Filiz i Rensvik Pizza og Grill «
kande. Det har ikke alltid vart siik.

arleidstillotelse | Noroe. var ikke




FORSKIELLIGE INGREDIENSER
Hva med ngrediznser ira citt fadelend
Tyrkia?

Jeg har nocn tyrkiske retter som lages av
indrefilet etter kundenes onske. Og har
elisperimentert med i tlsette litt forskellige
luydderi piszaen. Hummer, fisk og hvalljott
har jeg ogsi prevd meg pa, men det er nok
merkt oglvst kjett folk vl ha,

Du has og en rikholdig meay?
Den har utviklet seg etter hvert. Men pasta,
kehzh og hamburgere gir det mest av.

RENSVIK ER JO EFLITE STED I
VERDEN

Tnnbygeertallet bikker s vidt 5500, llkevd
har dv millionomseming, hvordan henger
det sammen?

Mange kunder er Iokale, vi har blitl vennes
gienmnom frene, del er mow d se nye geaera-
sjoner komme til. Vi har mange gjester i
restanranten, men den sterste amsetningen
er likevel tase-away.

Geogransk ligger Rensvik pd en innfartsvel
til Kristiansund, oz vi har kunder fra hele
omuiidet, avstandene er korte. Privat-
personer oz bedrifter ringer og bestiller,
kommer og henter. Med biler. og to ganger
mied helikopter, for noen ir siden.

TIL EN BOREPLATTFORM DA?

Jada, det kom en bestilling pi ett hundre
pizzaer til cliearbe'dere pi "Leiv Eiriksson”
1 Nerskenavel. Jeg trodde forst det var en
tillehestilling, men neida, den var heyst
recll Det skal viere den storste bestillingen
til moen pizza-restauramt i Kristiansund,
noen gang. En uke senere fikk vi en nv
bestilling ph samme antall ogsi de
pizzaene ok luftveizntilhavs, Det var ganske
intensivt, vi var fire som laget pizzaer bele

arbeide: kona her, vi er en familiebedyift.
Det er noe vi har til felles med ‘TP-Engros,
vi drar lissel sammen og er ikke redde for 4
arbeide. Hardtarbeid mi il for & Iykies, jog
‘harikke noe til overs for folk som kan jobbe,
men som ikke vil. Vi mi alle stette landet
giennom erbeid,

VERDIFULLT SAMARBEID

Du haret godt og nzrt forhold til TP-Engros?
Ja, bide Einar og Katrire er seriose og
kuanskapsrike, de stiller alltd opp, vi har
enveldig fin tone. Jeg Bir 08% av alle varene
mine fra dem, de to ovrige prosentere cr
bare noe smitterier 'eg kjaper i neerbutikken,
Men det er én vare jeg onsker meg som
TP-Engros ikke kan levere, og det er aksjer i
Dbedriften deres.

i en god dag hunne du jo sporre en av
B ——

Nei, det mil vaere noen av Einars absjer.
Jeg, opplever al de er de mest verdifulle
Avslutter Ismail Filiz med et smi. i stemmen.




Nér sola star lavt pa htimmelen, og vid

seg i flammende gult, orange og redt, vi

Bdlkaffe pa termos, b { helspenn

spenming oy timer pd post — i ett mel
instinkter og livet seluv.







o
LEFSERULL MED SN@FRISK KREMOST DILL, R

4 porsioner // 4 (efser eller wraps // 15skapers // 8 skiver rokelaks // frisk dill // D

/1 dl TINE Kremflote [/ sitron // salt 6g grovivernet p

Ror samimen Snefrisk og pisket kromflote. Smak til med salt, Dryss pi frisk dill og kaj

grovkvenel soil pepper vg sitomsall. St Sufiskblandinger  oop og sett kaldticika;
ul over lefsa/wraper.

Foto TINE Mediesank

9 z
VILTPATE

806 g reinsdyr- eller elgskew // 400 g medisterdeia // 1 stk finhakke! lok // 4 ss romme // 1 fia
/115 torke! timian // 2 stk egg // 2 s potetmel /j Y dl rodvin eller melk // 3

Ha alle ingredicnsenc i en foodprocessor og kjer sammen til er Bruk ct steketermomete
godi biandet farse. Spe evnt med Hit mer radvin eller melk. siekt. Server pateen lum «
Hell roren i en godt smurt form pi ea 11/2 L Stek pateen i vann-  noen salatblader.

bad i varm stekeovn 175 °C pil nederste rille i ¢a it og 15 minutter.

(3]
REINSDYRFILET MED PORTVINSAUS 0G I

4 porsionar // 8aa g ytrefilet av reinsdyr // 1 ts sali /Y is pepper /{2 55 smartils
/7 3 35 olivenolfe // +a ts salt // %2 t5 pepper
Fortuinsaus: 3 stk sjalettiok // 1ts brunt sukker £/ 2dl portuin /72!

Skrell radbzte og neper oz del dem i bitter. Vend hver bit i ofjeog  Sgjer forsiklig av evenlu
legg dem aver i en langpanme med hakepapir. Krydre med saltog  saltag pepper. Brun fileh
pepper. Stek pi 200 °C il de er mare , ca 30 minutter. Lagg filetene i en ildfas:
Lag sausfarst, Hakk ok og stek dengyldenien gryte medsmor. Hz  siek ferdig pi 125 *C | ¢
i brunt sukker og a det karamellisere seg. Hell pd portvinog kok  vil ha fileten stekt (kjern
uten lokk til halve vaskemengden er igien. Tilsett viltkraft og kok  medium stekt og 76 *C fi
inn til det genstdr ca 5dl. i den ildfaste formen s
Jevn cm nedvendig sausen med maisenna. Smak til med selt o minutcer far du skjzerer i
pepper. Pisk inn kaldt smor (montér) rett for serering. Server mec for eksempel






VESTFOI
- INNOVASJONSBEDI
BORG




Storellerliten
-hver eneste orcre
teller med

"Vi er en god gjeng pi Vestfold Fugl”,
sier Hansea, "Alle medarbeiderue er ke
viktige. Deterogsd kundene. Entenviselze:
paller sllar kartonger - all henger sarmen
med alt. For en cier av et serveringssted
som venter en busslast tarister, kan det i
f varene levert pé tid handle om vare el
ikke vere. Star eller liten -hvereneste ordre
teller med,

Arlig deltar Vestfold Fugls folk pi 3o-40
messer 0g 10-15 ulike arrangementer, 1 illagg
til at de mater kokker og andre kjokken-
ansvarlige i bedrifter i sivel privat som
offentlig sektor, Det & kunne inspirere med
ntormasjon og innspill som setter nye refter

pimenyen, er seerlig viktig i kanciner, der de
sammae ke spiser e dag,

Alle ledd i ljeden er vevet sammen, flere av
Vestfold Fugls produlcer er blitt til giennam
samarbzid med kundene. Innovasjon og
fleksibilitet er nakkelord flerenye prosjekter
er pd beddingen og cmsetningen er i god
vekst.

Vestiold Fugl AS er en av de forste ncreke
Kjettbedriftene i Norge som ble Milje-
fyrtdm sertifisert. "Vi inviterer ofte og
gjerne kunder cg samarbeidssartners til
vitie topp mderne  produksjonslokaler.
54 kan kunder og samarbeidsparinere ved
selsyn  oppleve  produksjonsprosessen,
prove ljokkenct viirt og hvordan vi hind-
terer miljpkravene. Samtidig som vi alltid
lerer av giestanz viire Del er giennom
kompetansentvekeling  utvikling  skjer”,
avslurter salgs- og markedsdilekior Niels
Otio Henser:,

Kalkunlérstek med smarstekte kantar

4 porsjoner /4 1 stk kalkunidrstek sous vitde // 100y kantareller /7 v stk hvitlok
/2 stk redlek //1 dl sukker // 1dl rodvinseddik // v di flote // 400 g usaltet
/76 dl salsikkeolje

Sett ovnen pd 160°C. Apre posen og ta vare pd keaften fra kalkunen. (Den skal brukes til sau
st 115-20 minutter slik at den bli giennomvarm,

Blamkdlpmé: Kutt BlomkAlen i smé buketter og kok dem mare i en kjele med vann, Hell av:
sammen med flote og litt smor i cr blender, Smak til. Toppes med sprestckt bacon og pastin

K : Strimle laken ity kiver og fresi litt smar, tilsett sukker og rodvinsedd
Kok detta inn til laken blir letiere sirnpsaktig og smak til med salt cg aykvarnet pepper.
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Go-Tan Asialisk V

enrine Rem glede -

- e?er[{ghc‘c til mate
Mateventyret Go-Tan startet hjg
egen kjekkenbenk. Lidenskape
asiatiske oppskrifter Ia grunnl
av ferdigblandede woksauser.

— Ved KUN 4 velge ferske ravar,
perfekt tidspunkt, sikrer vi at
mal. Alle vare woksauser fungd
basisen, sa kan du slippe kreal
egen, personlige vri pa retten.

CHILL) di !
sce O SA Y
% Sopncin
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SIVCE

Servicegrossistent
for kompetansel



NORES INNKJOPSPARTNER

Nores pinnelgottest Borg

SERVIGEGROSOISTENE 06 NORER
- EN AVTALE OM PRIS C

Servicegrossistene har nylig forlenget a
Nores " vigjon er at den skal vaere den be




ror leveranderene er det
viktin dvaere pa offensiven
og til erhver tid vare
synlig overfor eksisterende
0g nye mediemmer

innkjeospartner som alltd skal pricritere
medlemmenes konkurranseevne.

Blant medlemimene er det mange serinse
og kvalitetshevisste hoteller og restau-
rantar. "Fine dining” er sterkt representert
o kunshapsaiviiel Loyl

FLEKSIREL INNKIGPSPORTAI
Buy@nores er madlemmenes  digitale
innkjessportal.  Der kan  den  enkelte
ansvarlige | hotellet eller pé restauranten
bestille hva de vil og ndr de vil fra leve
rancorer i Keden. Bestillingssystemet er
ogsd et verktoy mec en rekke funksioner
som crdrebekreftelse, varetelling, kalkyle
og rapport.

Pi volumproduktene er nettopris spesilt
viktig, Nores har forpliktet seg til alltid & gi

¥ Best Buy-produktena.

Noen av varekategoriene har flete leveran-
dorer, og det er opp til hvert enkelt medlem
om de vil bestille alle produkier f én
leverandor eller fondde besiillingere pi
flere. For leveranderene er det derfor viktig
& veere pd offensiven — og il enhver tid viere
svolig overfor eksister=nde oz nve mad-

Leverandarene har selysagt en  egen-
incresse i miljearteidet som  omdatter
alle ledd | virksomheten- fra produlksjon,
pakking og emballasje til avallshindtering.
Tut, energi og transport.

Servicegrossistere ligger godt an i s mite,
i tillegg, til G-ont Punkt ng Gront Punkt
kontrollmedlemsskap har de mél om &
glennomfore  Miljpfyrtirnsertifisering  for
E i isjcmer i lapet av i ol

fir.

GODE BETING
Pris eralltid v

hardel, men ikke bare.
blant
bedrifter og i samfunnet generell blir bare

resker,

E here. Aklorer de
beste miloresultatenc gienno: nytenkning
ogtiltak, vil i ekende grad veere de joretrukne
samarleidspartrernei markedet.
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KULINARISK AKADEMI -

/-

KULINARISK
- SUKSESSEN VED Ak

adde tenkt pi
@ ha blitt inspirert av en parfymeflaske




VER FOR A LAERE BORT

& Akademi har toavdelirger, hepge
ligger idyilisk til ved Akerselva i Oslo, hoved-
avdelingen ved Mala. denandre i Mathallen
pd Vulkan. lokalene er funksonelle og
designet for 8 tilfredsstille shvel oyne som
gane. Detre Kokkenene | Mathallzner § ulik
stil og storrelse, tilpasset smii cg store kurs-
grupper.

Planen gikk vt pi 4 ha flere ben 4§ st p4,
Kulinarisk Akademi vil sette spor atter sog.
De holder kurs for privatpersoner, fo-

firmaar de bl teambnildinacalhrbator

ww

N

N

for skolzkjekkenet forengst er neglisjert pd
timeplanen, det liker han dirlig.

"Barn trenger & lere sunne matvaner, cg bli
Inspiren,” sler han.

Gspea Vestercal Larsen er ikke mindre
engasjert ndr han snzkker om maten som
serveres pd institusfoner som - sykehjem:
*Hvordan grennsaker sma’er etter én time
ivarmeskap i en temperatur pi 10 grader,
kan en jo bare tenke seg. Regimet av regler
og forsknfter overskygger famuflen og
smaksopplevelsen. Ta kokte peteler for
chsempel, blir det noen til overs skal de

kastes det ar ikke lov 4 stele dem ann

= b

- A e



Smaken av T

En formeyd kunde kormmer igjen. Han eller
av alt; en forieyd gjest er din beste rek
“det lille EXTRA", Gifor eksempel (
servers dem et utval

Nors«< Storhusholdning er spesialist o:
knippe med menyk

!:., Gode ravarer, smakfull gamiyr ¢
‘-y -~ til nye hayder. Ta gjamekonia
Y Norsk Storhus

y
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KURSOVERSIKT FOR
KULINARISK AKADEN
MATHALLEN

SUSHIKURS

KlB.oo

Sted: FKulinarisk Akademi Mathallen
Maridalsveien 17 A o175 Oslo

(2 efasjen i Oslos nye Mathall)

Pris per persen: 1150,- ink. mva.
Antall: 12-30 personer

Kulinarisk Akademi’s kokebok. Sushi pa
Norsk, er en rettesnor for den som onsker i
lage sushi hjemme.

Vil du lere mer om & lage sushi selv. kom til

oss | Mathallen. Vi lamrer deg hverdan man
I

kes med de asial smakene pd en
inspirerende, |let:fattelig og instruktiv
méte. Gjennom g timer % man innblikk
i sushiens verden. Avslutningsvis nytes
sushi laget pa kurset,

Datoer for sushi:
10 seprember/ 24 september

BOBLER 0G MAT-LADIES LUNCH
Klg.oo

Sted: Kulinarisk Akademi Mathallen
Maridalsveien 17 A 0175 Oslo

(z etasien i Oslos nve Mathall)

BLI DIN EGEN RJOKKT:
ET KURS OM HVERDAGS.
Klaz.oo

Sted: Kulinarisk Akadeni Matlallen
Maridalsveien 17 A 0175 Oslo

(2 etagjen i Oskos nye Mathallen)
Pris: 1150~ ink mva

Antall: 12-24 persone:

Varighet: 2 timer

Vi lzrer deg & planlegge of gjenrom-
fore gode g enkle hverdagsretter. Med
on god plan kan mar lett spare tid og bli
flinkere til 4 utnytte rivarene. Vire kokker
demonstrerer nlike retter, gir gode tips om
innkjop, porsjonering, tilbereduing og tids-
bruk. Vi serveres smaksprover av retteae
som blir demonstrert.

ET KURS FOR MENN SOM ELSKER
KJOTT

Kaz.oo

Sted: Kalinarisk Akademi Mathallen
Maridalsveien 17 Aoizs Oslo

(2 etasjen i Oslos nve Mathall)

Antall: 12-24 persanes

Pris per person: 1250 ink mva

P I I Ty PR,



Prov ogsa:

Hamburgerboks
EPD nr. 1746304

Lunsjboks
EPD nr. 695742

Pzzaeske 30cm
EPD nr. 2553287

Pzzaeske 10cm
E>D nr. 1090398

Kampanje
Varmmatboks 3
EPD nr.




FLERE SLITER TUNGT |
MATHALLEN

Aftenpostens utgave Osloby, skriver Joacim Lund i sin spalte
“Under kniven’: i ci oi, si kantinentale vi ble da Cslo fikk sin
egen mathall. — Ni méineder senere har flere av forretningere
o restanrantene i Mathallen gitt dukken Og flere stir for tur,
fikk jeg vite denne uken.’

Delikaty som var Mathallens tyske butikk drevet av
entusiacticke Eva Grieger, var don farste som mitte gi opp.
Det skjedde i mars og skyldies personlige drsaker’, ifalge
Mathallens egen nvhetsmelding,

T juni e prostisjerestauranten von 2ol gi opp.

—Naoen av zklorene iener isk Iresliterlitt. Det
mé vi regne med for et nysartet sted med 31 ulike konsepter
som ble samlet i cklober i fjor, uttalte markedssjef Froce
Ronne Malmo i Mathallen til E24 tidligere i sommer:

~ Man ma regne med at to til fire konsepter ville slive med &
feste seg, deter ganske normalt, fremholdt han videre.

Mathallen Bpnet i oktober | for ug Lle raskl Letegoer som en
suksess, Den inneholder dreyt 30 metbutikker, serverings-
steder og andre hedrifter.

FEIRET KA
MED MAT

s 2

Cuplasting 2r kanskj
til. For Nikolal Aunt
og sket: om 4 blindte
mellom forskjellige

VUM i kaffe biir arr:
sljellige ovelsor
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E. coli-infisert polse
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www.norrek.na

Stekggrovruate med bragrn
Kartong & 10 kg, 4 x 2,5 kg

E°C: 2872752

Gulrot, squash, byaaryn, rod paprika
terket bmat og aronn Fviiok.




Donuts- store og sma fristelser!

FULG TRENDEN ~ SMATT ER STORT!

En Klar trend i markedet - bide innen horeca og forbruker-
markedet, er at smitt aldri har viert <& stort. Det # unne seg
en liten godbi selv om hele stir i fokus, har ingen mot-
setinger. Og wed fokus pd “porsjonskontioll” vil veldig
meange like storrelsen som Mini conuls representerer,
Enmunnfull "on the go” passer perfak: i viir travle hverdag.
VAASAN seker alltid § vaere innovativ, og med tre inn-
bydends Mini donuts gir VAASAN deg tre nye produkter
giestene cine vil falle for. Mini donuts dpuer for variasjon,
lavere stykkprs og de passer perfekt for kurs, konferanse,
skoler, caféer, kantiner og institusjoner.

Donut Jr Sjokolade, 40 stkx 30 g, EPD: 2 849 354
Danut Jr Markjordber, 46 stk z 30 g, BFD: 2 848 943
Donut Jr Siwon, 40 stk x 30 g, EPD: 2 84y 180

Tin & Szrver, tiner pd 30 minutter i romtemperatur.

Ekstra store landbrad, bakt pa surdeig

FIRE NYE, FLOTTE BR&D I100% NATURAL SERIEN
VAASAN har gleden av & presenters fire nye brod som
passer utmerket | de  este sammenhenger. P buffeten, som
pdsmurt eller ‘som tilbehor til middag). Bredene har flott,
rustikt ntseende. To av dem er grove og passer ypperlig til
dagens ettersporsel efter surne brod. Bradene er bakt uten
Kuisige libelningsstoffer oy er selvsagl bast pd sleinovn
og med naturl:g surdeig. Alle bredene inneholder el forste-
klassas, italiensk hveteme! som gir et meget saftig cg hold-
hart brad

Landbred stort, 10 stk x 1000 g, EPD: 2 869 311
Landbrod grovt stort, 10 sIk x 1000 g, £PLY: 2 865 517
Landbrad gulrot growt, 15 stk x 750 g, EPD: 2 8€5 202
Fransk rughrod, 185tk x 700 g, EPT: 9 440912
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Tom Kha Soup Mix,
Green Carry Spice M
Kenalz Curry Spice M
inchilada Spice Mix
Tajita BBQ Spice Mi
Cugcamole Spice Mi
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SMAKOPPLEVELS]
MEXICO, THAILAN
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